


ANTIPASTI
Millefoglie di zucca, Burrata e granella di nocciole 10

Toma della Garfagnana servita tiepida con pere, miele e noci 10

Tegamino caldo di prugne, Prosciutto crudo e Provola 10

Pappa al pomodoro fritta, pesto e crema di Robiola. 10

Salumi toscani e crostini neri. 12

PRIMI
Paccheri con Lampredotto, pinoli, cavolo nero e scaglie di 
Pecorino

12

Vellutata di zucca e ginger con cialda di Parmigiano 12

Pici al pomodoro, basilico e Burrata pugliese 12

Manicotti al ragù bianco d’anatra, olive taggiasche e pinoli 12

Risotto allo zafferano e porri croccanti 12

SECONDI
Trippa “Vecchia maniera” al ragù di carne 12

Padellata di uova al pomodoro, fiocchi di Burrata e Tartufo 15

Delicata di castagne, Burrata, rosso d’uovo e Tartufo 15

Braciolona di manzo rifatta con pomodoro, capperi e olive 
taggiasche

18



INSALATE
la 19.
misticanza, pomodoro, pane croccante al rosmarino, 
prosciutto crudo, noci e vinaigrette alla senape.

12

la 26.
misticanza, semi di girasole, pomodoro, uvetta, frutta di 
stagione e burrata pugliese.

12

ECCELLENZE
Gamberi al curry, riso 
basmati e composta di prugne 
all’Armagnac
18

Fonduta di Camembert e 
crudités
18

Foie gras di anatra 
spadellato alle pesche e 
Sauterne
18

DESSERTS
Babà al Rum 6

Ninfea nera al cioccolato con cuore caldo di pera 7

Budino di castagne e amaretti 7

Millefoglie scomposto 7

Fonduta di cioccolato fondente, chicche e frutta di stagione. 10

Per gli allergeni rivolgersi al personale di sala.




